
VIER JAHRESZEITEN ist Teilnehmer der Qualitätscharta, 

die von der Handelskammer in Cuneo gefördert wird.

Es ist wichtig, die Ressourcen des Gebiets zu nutzen und aufzuwerten, 

wobei die Transparenz und Authentizität des önogastronomischen Angebots 

bevorzugt werden sollte: Deshalb setzen wir uns dafür ein, die Verwendung 

der typischen Qualitätsprodukte lokalen Ursprungs zu gewährleisten, 

wobei wir ihrer richtigen Saisonabhängigkeit und ihrer Rückverfolgbarkeit 

besondere Aufmerksamkeit widmen. Außerdem folgen wir einem 

Weg für den Erhalt spezifischer Zertifizierungen: Wir beabsichtigen, 

nicht nur mit vollständiger Beachtung der Qualität sondern auch der 

Ernährungsbedürfnisse aller Personen zu arbeiten,

die der Wahl der Nahrungsmittel eine besondere Aufmerksamkeit widmen 

müssen, zum Beispiel aufgrund von Nahrungsmittelunverträglichkeiten 

oder religiösen Anforderungen. Deshalb arbeiten wir gemäß 

den Prozeduren, die von den Zertifizierungen GLUTENFREI für 

Nahrungsmittelunverträglichkeiten,

HALAL für die islamische Küche

und KOSHER für die hebräische Küche vorgesehen sind.

Die Farben der Jahreszeit nehmen 
bei uns Geschmack an

GLUTEN
FREE

QUATTRO STAGIONI aderisce alla Carta di Qualità,

promossa dalla Camera di Commercio di Cuneo.

È importante utilizzare e valorizzare le risorse del territorio,

privilegiando trasparenza e autenticità dell’offerta enogastronomica:

per questo ci impegniamo a garantire l’utilizzo dei prodotti tipici

di qualità di origine locale, facendo particolare attenzione alla loro giusta 

stagionalità e alla loro tracciabilità.

Stiamo inoltre seguendo un percorso per ottenere specifiche certificazioni: 

intendiamo operare nel pieno rispetto non solo della qualità,

ma anche delle esigenze nutrizionali di tutti coloro che necessitano

di una particolare attenzione nella scelta degli alimenti, 

per esempio per intolleranze alimentari o per esigenze religiose.

Per questo lavoriamo in conformità con le procedure previste

dalle certificazioni SENZA GLUTINE per le intolleranze alimentari, 

HALAL per la cucina islamica e KOSHER per la cucina ebraica.

I colori di stagione 
da noi prendono gusto

GLUTEN
FREE

vettoriale



Animali

Latterifinitura

stagionatura

colata

preparazione

pressatura

I nostri artigiani caseari sono i protagonisti della trasformazione del latte in formaggio offrendoci sapori molto 
peculiari e sicuramente provenienti dalla nostra terra.

 
Desideriamo appassionare i nostri Clienti al formaggio e perciò la nostra squadra di professionisti

ha elaborato un'eccellente selezione, curandone la varietà e la qualità.
 

Per mezzo della selezione del Ristorante le Quattro Stagioni d’ Italia vogliamo farvi scoprire alcuni territori e 
alcune regioni più rappresentative del nostro Paese.

 
L'obiettivo principale del Ristorante le Quattro Stagioni è stato sempre di conseguire la qualità di tutti i nostri 
prodotti, questo che  implica una valutazione costante dei nostri formaggi  e la ricerca permanente di varietà 

sconosciute per poter arrivare  ad offrire il prodotto migliore e più selezionato del mercato.
 

La qualità ed il servizio sono la nostra carta di identità

Nome del formaggio regione D.O.P. Latte Stagionatura animale intensità

Nome del formaggio regione D.O.P. Latte Stagionatura animale intensità

Formaggio di fossa
Toscana

Marche
100% pecorino 3 mesi

Crottin Piemonte 100% caprino
da 2 settimane

a 3 mesi
se fresco deli-
cato, se stagio-

nato intenso

Toumin dal mel Piemonte 100% vaccino fresco delicato

Pecorino toscano Toscana D.O.P. 100% pecorino oltre 10 mesi

bruss Piemonte capra o misti da 1 a 4 mesi molto deciso
strong

Testun delle vinacce Piemonte pecora, capra 140 giorni

OTTAVIO Piemonte
100% vaccino

+ birra
delicato con

sentori di maltoda 1 a 3 mesi

Raschera Piemonte 100% vaccino da 30 a 60 giorni

delicato

mosto nebbiolo

raffinatoD.O.P.

Bra dop Piemonte
10% ovino

90% vaccino 180 giorni duro intensoD.O.P.

Taleggio D.O.P. 100% vaccino 40 giorni

deciso
forte

delicato
pasta grassa

Lombardia

Murazzano Piemonte
80% ovino

20% vaccino
maturazione

minimo 6 giorniD.O.P. delicato

Fontina Valle d’Aosta 100% vaccino minimo 80 giorni intenso
erbe alpine

D.O.P.

pecorino sardo 100% pecorino da 5 a 8 mesi intenso fumèSardegna D.O.P.

selezione di Formaggi

N˚1

7�

N˚3

8�

N˚2
7�

N˚4
8�

 

  

   
 
 
 

N˚1010�

  

selezioni di formaggi fiandino
Gran Kinara (formaggio a lunga stagionatura con caglio vegetale) 
Lou Bergier Pichin (toma tradizionale a latte crudo con caglio vegetale)
L’Ottavio (formaggio a latte crudo con birra artigianale e malto d’orzo)

Formaggio di fossa
Toscana

Marche
100% pecorino 3 mesi deciso forte

Nome del formaggio regione D.O.P. Latte Stagionatura animale intensità

Nome del formaggio regione D.O.P. Latte Stagionatura animale intensità

Auswahl der Käsesorten

TIERE

MILCH

DURCHSEIHENPRESSEN

ZUBEREITUNG

reife

VERARBEITUNG

Unsere Käsehandwerker sind die Hauptdarsteller der Umwandlung von Milch in Käse und bieten uns sehr 
besondere Genüsse, die sicher aus unserem Land stammen.

Wir möchten in unseren Kunden die Leidenschaft für Käse wecken und somit hat unser Fachmann-Team eine 
Spitzenproduktauswahl getroffen, in der verschiedene Sorten und Qualität herausgestellt wurden.

Über die Auswahl des Ristorante  le Quattro Stagioni d’ Italia  möchten wir Sie dazu bringen, einige Gebiete 
und Regionen zu entdecken, die unser Land bestens vertreten.

Das Hauptziel des Ristorante  le Quattro Stagioni war von Beginn an, die Qualität aller unserer Produkte zu 
gewährleisten, was eine konstante Bewertung unserer Käsesorten und die ständige Suche nach unbekannten 

Sorten mit sich führt, um dann das marktweit beste Produkt bieten zu können.

Die Qualität und der Service sind unser Kennzeichen. 

vettoriale



 

N° 3

10€

N° 4

11€

N° 1

7€

regione D.O.P. LatteS nimale intensità

N° 2

9€



N° 5

13€

 

N° 6

15€



PIZZAS
MARGHERITA
SCHINKEN UND PILZE
KÄSEFONDUE UND PILZE
VALDOSTANA
VALVARAITA
CALZONE
MC-MED
SCHINKEN
GORGO UND BIRNEN
WEISS-GRÜN
ORTOLANA
NAPOLI
VIENNESE
NORDICA
VIER Käsesorten
grana padano
speck und brie
SICILIANA
CAPRICCIOSA
bambo
bismark
dYnamit
VIER JAHRESZEITEN
GIUDEA
THUNFISCH
CIME DI RAPA und SALSICCIA
RUSTICHELLA

TIROLER ART
langarola
LA GRANDA MIT BLAUEM LANGA-KÄSE
klassische Focaccia
MEDITERRANE FOCACCIA
FOCACCIA ALPINA

focaccia bufalbra

spezielle Pizzas
Piemont
Tropea
Fischer

Trüffel
Praga und Trüffel
NDUJA Kalabrien

Alle Pizzas können mit Vollkornmehl zubereitet werden (ohne Aufschlag)
Die markierten Gerichte können mit einem Aufschlag von 2 € glutenfrei serviert werden.
Aufschlag für Mozzarella aus Büffelmilch 2 € • Aufschlag für rohen Schinken / Speck 2 €

( Tomaten, Milchraham-Mozzarella )
( Tomaten, Mozzarella, Steinpilze, Schinken )
( Mozzarella, Fondue, Steinpilze )
( Mozzarella, Fondue-Käse, Spek )
( Mozzarella,Tumin del Mel, gekochte Kartoffeln, Grana Padano Käse )
( Tomaten, Mozzarella, Steinpilze, Schinken)
( Tomaten, Mozzarella, Pommes )
( Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken )
( Mozzarella, Gorgonzolakäse, Birnen )
( Mozzarella, Weichkäse, Rucola )
( Tomaten, Mozzarella, gekochtes Gemüse, Granakäse )
( Tomaten, Mozzarella, Sardellen )
( Tomaten, Mozzarella, Würstel )
( Mozzarella, geräucherter Lachs )
( Tomaten, Mozzarella, verschiedene Käsesorten ) 
( Tomaten, !rsche Tomaten, Mozzarella, Granakäse, Rucola )
( Tomaten, Mozzarella, Speck, Brie )
( Tomaten, Mozzarella, Kapern, Sardellen )
( Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken, Steinpilze, Artischocken )
( Tomaten, Mozzarella, Wurst, Auberginen, Granakäse )
( Tomaten, Mozzarella,  gekochter Schinken, Ei )
( Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami )
( Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken, Steinpilze, Oliven, Artischocken )
( Tomaten, frische Tomaten, Mozzarella, Artischocken, Granakäse )
( Tomaten, Mozzarella, Thun!sch )
( Mozzarella, Rapini, Bra Wurst )
( Tomaten, Mozzarella, Wurst, schafe Salami, Zwiebeln, Artischocken, 
gehobelter Granakäse )
( Tomaten, Mozzarella, Pommes, Würstchen )
( Mozzarella, Brokkoli, Wurst von Bra, gehobelter Granakäse )
( Tomaten, Mozzarella, gekochte Kartoffein, blauer Langa-Käse )
( natives Olivenöl extra, Oregano )
( Mozzarella Caprese, frische Tomaten, Rohschinken, Rucola, Oliven )
( Mozzarella Caprese, frische Tomaten, luftgetrocknetes Rind"eisch  
Bresaola, Rucola, dünngeschnittene Grana-Käsescheiben )
( Büffelmozzarella, Bra Rohwurst, Rucola  )

( Büffelmozzarella, gegrillte Paprika, Bagna Cauda )
( Büffelmozzarella, Tropea Zwiebeln, Gorgonzola )
( Tomaten, Garnelen, Garnelen, Tinten!sche, Moscardini, Muscheln, Muscheln,
Kirschtomaten, taggiasche Oliven, Knoblauch, natives Olivenöl extra)
( Mozzarella, Fondue und schwarzer Trüffel )
( Büffelmozzarella, Trüffelcreme, Pragerschinken, Parmesan )
( Büffelmozzarella, Tomaten, nduja Kalabrien )

Einige Zutaten können tief gefroren sein.

7,00 €
9,50 €

10,00 €
10,50 €
9,00 €
9,00 €
8,00 €
8,50 €
9,00 €
9,50 €
9,00 €
8,50 €
8,00 €
9,50 €
9,50 €
9,00 €

10,00 €
9,00 €
9,00 €

10,00 €
9,00 €
8,50 €
9,00 €
9,00 €
8,50 €
9,00 €

10,00 €
9,00 €
9,00 €
9,00 €
4,50 €
9,50 €

9,50 €
10,00 €

10,00 €
10,00 €

12,00 €
14,00 €
11,00 €
10,00 €

Die Gerichte können mit laktosefreiem Mozzarella zubereitet werden mit einem Aufschlag von 2 €



VEGANE GERICHTE

Die markierten gerichte können glutenfrei zubereitet werden.

Die gerichte mit diesem Symbol weden entsprechend dem Halal-Zerti"kat hergestellt.

Die Gerichte können mit laktosefreiem Mozzarella zubereitet werden mit einem Aufschlag von 2 €

Einige Zutaten können tief gefroren sein.

GETREIDESPEZIALITÄT

SALATE (Einzelgericht)
CONTADINA
PIEMONTESE
DELIZIOSA
NORVEGESE
CAESAR SALAD
VEGETARIANA
VERSCHIEDENES GEGRILLTES ODER GEMÜSE
Alle können klein angefordert werden

13,00 €
13,00 €
13,00 €
13,00 €
13,00 €
11,00 €
11,00 €
7,00 €

Grüner Salat, Radicchio, Mozzarella, Tomaten, Thun!sch, Zwiebeln, Karoten, Ei, Rucola
Grüner Salat, Baldrian-Salat, rohes Fleisch, Parmesankäse, Sellerie, Ei, Rucola
Grüner Salat, Radicchio, Mozzarella, Tomaten, Thun!sch, Ei, Mais, Oliven, Sardellen, Rucola
Grüner Salat, Radicchio, geräucherter Lachs, geröstete brotwürfel, Palmenhertz, Rucola
Grüner Salat, Radicchio, Rucola, Grillhähnchen, Kirschtomaten, Karoten, geröstete brotwürfel
Gemischter grüner Salat, Rucola, Kirschtomaten, Karoten, Zwiebeln, Mais, Oliven

DIE ROTE
DIE GELBE

Gerste und Dinkel auf grünen Spinatblättern, Sardellen, Garnelen und Kirschtomaten
Gerstenkroketten mit Spinat & Hirse - und Brokkolikroketten
Perlgraupe, Dinkel auf Spinatblättern, gegrilltes Hähnchen, Emmental, Kirschtomaten, Mais und Oliven

12,00 €

12,00 €

falafels     Kleine Kichererbsenkroketten auf israelischem Salat mit Tofu und Tahinisauce
HUMMUS     Kichererbsecreme mit Zwiebeln und Steinpilzen

13,00 €
13,00 €

Kindermenü

EIN ERSTER UND ZWEITER GANG NACH WAHL

Zwischengerichte

HAUPTGANG

14,00 €

Kartoffelklösschen mit Käse  
Nüdeln mit Tomatensauce 

Wiener Schnitzel mit Pommes Frites
Hühner-Naggy  mit Pommes Frites
Gegrille Würstchen mit Pommes Frites



monocultivar leccino PERSIANI biologico
FARBE: Gelb mit goldene Schattierungen | GESCHMACK: licht bitter und würzig mit Noten von Mandeln
und Artischocke. Intensiv und harmonisch. | EMPFEHLUNG: mit allen Fischgerichten
( von der gleichen Firma, die wir auch empfehlen: MONOCULTIVAR DRITTA, BLEND SAN MARTINO 
und PRETUZIANO DELLE COLLINE TERAMANE DOP )

OLIVENölE
RAINERILIGURIEN
FARBE: Goldgelb | AROMA: Mandel und Artischocke | GESCHMACK: Volles Aroma, aber mild  
und auserlesen | EMPFEHLUNG: Optimal roh, um jedes Gericht zu verfeinern

TENUTA BANFITOSKANA
SÄUREGEHALT: 0,3% | FARBE: Goldgrün | GESCHMACK: Intensiv, bitter und scharf
EMPFEHLUNG: Optimal roh, um jedes Gericht zu verfeinern

IL MOLINO DOPLATIUM
SÄUREGEHALT: 0,18% | ENTKERNT: Ölmühle | FARBE: Gelb mit Tendenz zum Grünen | AROMA: Grünes Gras  
und Tomaten | GESCHMACK: Mandelgebäck | EMPFEHLUNG: Auf Suppen und gegrilltem Fleisch

TRACE BIO MARFUGA

Terre Francescane

UMBRIEN
AROMA: Angenehm, mit Olivenduft | GESCHMACK: Leicht | EMPFEHLUNG: Roh auf Salat, Pfeffer und Salz 

AROMA: fruchtig, mit einem Hauch frisch gepresster grüner Oliven | GESCHMACK: leicht würzig
EMPFEHLEN: weißes Fleisch, Fisch und Gemüse 

Az. AGRICOLA MARINA PALUSCIABRUZZEN
SÄUREGEHALT: 0,8% | FARBE: Goldgelb | AROMA: Artischocke und Tomaten | GESCHMACK: Intensiv, bitter  
und scharf | EMPFEHLUNG: Auf dunklem Fleisch, Gemüse und Gerichten mit einem intensiven Geschmack

Az. AGRICOLA MARVULLI bio

Az. AGRICOLA ceraudo bio

BASILIKATA

Kalabrien

SÄUREGEHALT: 0,17% | FARBE: Grüngelb | GESCHMACK: Gras, Artischocke und grüne Mandel
EMPFEHLUNG: Auf dunklem Fleisch, rohem Gemüse und Hülsenfrüchten.

SÄUREGEHALT: 0,3% | FARBE: Strohgrün | GESCHMACK: Nachgeschmack Mandel und Rosmarin
EMPFEHLUNG: rohe Fischgerichte und untergekochtes Fleisch.

muragliaAPULIEN
SÄUREGEHALT: 0,3 % | FARBE: Goldgrün | GESCHMACK: zart, mittel fruchtig
AROMA: Auf dunklem Fleisch | EMPFEHLUNG: Auf Gemüse und Fisch

DONNAFUGATA Milleanni 2014sizilien
FARBE: Goldgelb | GESCHMACK: harmonisch, mild-fruchtig
EMPFEHLUNG: Roh auf Fleisch, Fisch und Hülsenfrüchten

terre bormane

ardoino

FARBE: gelb neigt zu grün | GESCHMACK: süß, du!end und mandelig
EMPFEHLEN: Fischgerichte und gekochtes oder gegrilltes Gemüse

FARBE: Goldgelb | GESCHMACK: süß, mandelig, leicht fruchtig
EMPFEHLEN: ideal für feinfeiner Küche und vor allem "schbasierte

Von Sizilien bis Ligurien hat jedes Öl seine eigene genaue Identität, die in seinem Geschmack die Dü!e seines Landes bringt.
Unsere Auswahl an italienischen Ölen eignet sich gut für die Würzung aller Arten von Gerichten, naber das gleiche Gericht mit 
einem anderen Öl könnte angenehme Überraschungen o"enbaren. Allen unsere Öle sind zum Probieren und Kauf verfügbar.

Lu TRAPPITU
FARBE: Gelb neigt zu Grün | GESCHMACK: mittlere Intensität mit einem Hauch von reifen Tomaten 
und aromatischen Kräutern | EMPFEHLUNG: Suppen und weißes Fleisch

peppoli marchesi antinori
FARBE: hellgrün | GESCHMACK: fruchtig und scharf | EMPFEHLEN: rotes Fleisch und Gemüse



VORSPEISEN

Die markierten gerichte können glutenfrei zubereitet werden.

Einige Zutaten können tief gefroren sein.

Hinweis: auf wunch serviren wir einge unserer gerechte mit weissen trüffeln, ja nach verfügbarkeit des markts.Hinweis: auf wunch serviren wir einge unserer gerechte mit weissen trüffeln, ja nach verfügbarkeit des markts.

Die Vorschläge des Chefkochs Andrea
Roter thun filet

  Sahne aus Kichererbsen und karamellisierten roten Zwiebeln

  SCHLÄGT EINE PAARUNG MIT GIN TONIC VOR

Fritierte sardellen gefüllt

  mit Kräuter-ricotta

gefüllter Tintenfisch mit Eintopf aus Muscheln und Miesmuscheln

geräucherte Entenbrust

  und gemischter Gemüsesalat

15,00 €

6,00 €

14,00 €

14,00 €

13,00 €

zeitlose Rezepte

ROHES FLEISCH AUS PIEMONTSISCHER ZUCHT

DÜNNE ROHE FLEISCHSCHEIBEN AUS DEM PIEMONTESISCHEN FASSONE-RIND  

  mit Thun!schsauce  

CERVERE-LAUCHTÖRTCHEN

  mit Raschera-Käsefondue

EI IN COCOTTE MIT KÄSEFONDUE UND SCHWARZEM TRÜFFEL

11,00 €

11,00 €

10,00 €

13,00 €

16,00 €

13,00 €

12,00 €

12,00 € 

18,00 €

14,00 €

20,00 €

Tradition der regionalen italienischen Küche

vorspeise DEGUSTATION  

babykraken kochtopf 

  mit kartoffeln und aromen

ROHschinken VON CUNEO D.O.P. UND BÜFFELMOZZARELLA

TELLER TYPISCHER AUFSCHNITTPLATE (für eine person)

TELLER TYPISCHER AUFSCHNITTPLATE (für zwei personen)

trio VON FISH (für eine person)

  mit Lachsforelle an Moscato, geräuchertem Kabeljau und Schwert!schrolle

trio VON FISH (für zwei personen)

  mit Lachsforelle an Moscato, geräuchertem Kabeljau und Schwert!schrolle



ZWISCHENGERICHTE

Die Gerichte mit diesem Symbol können ohne Gluten angefordert werden; auf Anfrage und je nach Verfügbarkeit können
andere Teigwarenarten erhalten werden (Mais/weißer Mais/Reis) in verschiedenen Formaten und mit Gluten Free – Saucen.

Einige Zutaten können tief gefroren sein.

Hinweis: auf wunch serviren wir einge unserer gerechte mit weissen trüffeln, ja nach verfügbarkeit des markts.Hinweis: auf wunch serviren wir einge unserer gerechte mit weissen trüffeln, ja nach verfügbarkeit des markts.

KARTOFFELKLÖSSCHEN MIT TUMIN AUS MELLE

  Spezialität des Varaita-Tals 

GERÜHRTES RISOTTO

  mit fonduekäse und schwarzem Trüffel

11,00 €

 
16,00 €

Tradition der regionalen italienischen Küche

PACCHERI AUS GRAGNANO mit Meeresfrüchten

Kichererbsen-Suppe mit Schweineschwarten  

  mit rosmarin

SPAGHETTI AUS GRAGNANO 

  mit roten Datteltomaten, Basilikum und salzigem Ricotta-Käse

15,00 €

10,00 €

11,00 €

Die Vorschläge des Chefkochs Andrea

”Calamarata” pasta mit tintenfish und schweinebacke

Gobbi di Saluzzo gefüllt mit Kürbis und Nüsse 

  mit Roccaverano Fondue

MITTERNACHTS-SPAGHETTI Spezialität des Hauses

  Teigwaren von Gragnano mit Kräutern, in Extravergine-Olivenöl und Tomaten, leicht pikant

14,00 €

13,00 €

11,00 €

zeitlose Rezepte



HAUPTGERICHTE mit Beilage

Die markierten gerichte können glutenfrei zubereitet werden.

Einige Zutaten können tief gefroren sein.

Hinweis: auf wunch serviren wir einge unserer gerechte mit weissen trüffeln, ja nach verfügbarkeit des markts.Hinweis: auf wunch serviren wir einge unserer gerechte mit weissen trüffeln, ja nach verfügbarkeit des markts.

zeitlose Rezepte

Schweinefilet mit Hühnerpilzen

  mit P!fferlingen, Orangen-Kartoffelpüree und knackigen Zwiebeln

OSSOBUCO DI VITELLO - KALBSHAXE mit steinpilzen

  mit gebratener polenta

GEGRILLTE PIEMONTESER FASSONE RINDERSTEAK

  auf gedünstetem feinem Gemüse

IN BAROLO GEGARTER BRATEN

  mit Kartoffelpüree und gebratenem süßer Grieß

15,00 €

16,00 €

25,00 €

17,00 €

Die Vorschläge des Chefkochs Andrea

Gemischter gegrillter Fisch

  Schwert!sch, Lachs, Oktopus und Garnelen

Lachsfilet in Haselnusskruste

  auf gedünstetem feinem Gemüse

Seebrasse in Salzkruste 

                       mit Saisongemüse

LAMMCARRE “SCOTTADITO” mit Beilage

  Spezialtät unseres Chefs

25,00 €

17,00 €

20,00 €

20,00 €

Tradition der regionalen italienischen Küche

RINDFLEISCHSTÜCK 

  mit Spinat und Kartoffeln

KALBSFILET GEGRILLT 

  mit Beilage

fritierte tintenfisch und garnelen

Rinderfilet GEGRILLT 

  mit Beilage

18,00 €

20,00 €

15,00 €

16,00 €



Die markierten gerichte können glutenfrei zubereitet werden.

NACHSPEISEN und kaffee

Kaffee mit heißer Schokolade, Schlagsahne und Nougat 
Kaffee mit Eis oder Schlagsahne
ESPRESSO / Gerstenkaffee
GINSENG KAFFFEE
TEE
Gedeck/Bedienung
Service für vom Kunden mitgebrachten Kuchen

3,50 €
3,00 €
2,00 €
2,00 €
2,00 €
2,50 €
1,00 €

Die Vorschläge des Chefkochs Andrea
Orangen und Mandel-Torte mit Vanilleeis und gesalzenem Karamell
KARAMELCREME Spezialität des Hauses
mango Käsekuchen mit Kokosöl 
                                 nur mit p"anzlichen Lebensmitteln hergestellt, enthält keine Eier und Milchprodukte

8,00 €
6,00 €

7,00 €

zeitlose Rezepte
PARFAIT MIT WARMEM SCHOKOLADENÜBERZUG
MERINGATA mit marron glacée
APFELKUCHEN MIT ÄPFELN VON SALUZZO und vanillesauce
  Spezialität des Hauses
NUSSTÖRTCHEN MIT NÜSSEN AUS ALBA UND ZABAGLIONE

6,00 €
7,00 €

6,00 € 
7,00 €

Tradition der regionalen italienischen Küche
Dessert zu teilen
DESSERTAUSWAHL DES HAUSES
KÖSTLICHKEIT MIT SCHOKOLADE Spezialität der Küchenche!nnen
TIRAMISù Kuchen
PROFITTEROL MIT WARMEM SCHOKOLADENÜBERZUG (Windbeutel)
FRISCHE OBSTMISCHUNG (Obstsalat)
  mit Eis
EISKAFFEE
  mit schlagsahne

EIS
  Schokolade, Vanille, Zitrone, Haselnuss (IGP-Haselnuss)
  mit Schlagsahne
amalfi ZITRONE SORBET
saisonales Fruchtsorbet (nach Verfügbarkeit)

16,00 €
9,00 €
7,00 €
6,00 €
6,00 €
5,00 €
6,00 €
6,00 €
7,00 €

5,00 € 
6,00 €  
5,00 €
5,00 €



mineralwässer
minimal mineralisiertes wasser

4,00 €

5,00 €

4,00 €

0,75 l

0,75 l

0,75 l

4,00 €

4,00 €

4,00 €

4,00 €

0,75 l

0,75 l

0,75 l

0,75 l

4,00 €0,75 lSAN PELLEGRINO SPRUDELWASSER

Das Wasser wird in San Pellegrino Terme (BG) abgefüllt, kann harntreibende Wirkungen haben und die 
Harnsäureausscheidung unterstützen. Es regt die Verdauung an und kann die Leber-Gallen-Funktion begünstigen.

ferrarelle leicht prickelnd

Riardo (CE) Von den Hängen des Vulkans zum unnachahmlichen Geysir aus kaltem Wasser: 
Ferrarelle explodiert nach langer Reise unter der Erde an der Ober#äche und landet mit seinen 100% 
natürlichen Mikroblasen auf italienischen Tischen.

perrier leicht prickelnd

Die Quelle entspringt in Vergèze in der Umgebung von Nimes.

Plose natural, sparkling

Geboren auf der Plose in Südtirol, aus einer Quelle in 1.870 m in den Dolomiten. ist eines der leichtesten 
Gewässer der Welt dank geringer Härte und Salzgehalt und Sauersto$.

GETRÄNKE

MINERALISiertes wasser

LURISIA quellE SANTA BARBARA stilles wasser, sprudelwasser

Das Wasser wird in Roccaforte di Mondovì (CN) abgefüllt und kann harntreibende. 
Wirkungen haben. Es ist für natriumarme Diäten angezeigt.

san bernardo sorgente rocciaviva naturale, lievemente frizzante

Das Öl wird in Garessio (CN) abgefüllt, kann harntreibende Wirkungen haben sowie die Harnsäureausscheidung 
begünstigen. Es ist für die Ernährung von Neugeborenen und für natriumarme Diäten angezeig.

sparea splendida stilles wasser, sprudelwasser

Es steigt in Luserna San Giovanni (TO) aus reiner alpiner Quelle mit seinem festen Rückstand  
von 20,3 mg / l es gehört zu den leichtesten Gewässern Italiens.

acqua eva stilles wasser, sprudelwasser

Sie entspringt vom Monviso, der höchsten Quelle Europas, 2042 m. Es ist in Paesana (CN) abgefüllt. Es ist unter 
den Gewässer mit weniger Natrium in der Welt, und es ist für die Ernährung von Neugeborenen angezeigt.

Natürliche PANNA
Der Name stammt aus der Villa Panna, ein antikes Jagdgebiet der Medici, 35 km von Florenz entfernt. 
Sie zeichnet sich durch einen ausgeglichen Inhalt von Mineralsalzen und einen niedrigen Natriumgehalt aus.

3,50 €
2,50 €

0,75 l
0,50 l

CHINOTTO LURISIA IN dER FLASCHE 4,00 €0,25 l

coca cola VON AUTOMAT 4,50 €0,40 l

coca cola dose 3,00 €0,33 l
coca cola, coca zero, fanta, sprite IN dER FLASCHE 3,50 €0,33 l
estathè (Zitrone, Pfirsich) IN dER FLASCHE 3,00 €0,33 l

3,50 €0,20 l

3,00 €0,25 lOBSTÄFTE (Orange, Ananas, Apfel, Heidelbeere)



BIERHANDWERK

13,00 €0,75 lbirrificio di pedavena dolomiti rossa (belluno - ITALIen)
      Traditionelles rotes Bier. Alkoholgehalt: 6,7%
      Zartes Aroma und karamellisierte Noten. Zu Fleisch und getrockneten Früchten genießen.

14,00 €0,75 lmaisel & friends indian ale (Bayreuth - Deutschland) 
      Farbe: kupferblond. Frische Aromen von Vanille, Zitrone und Orange. Alkoholgehalt: 7,3%

BIER NASTRO AZZURRO gezapft (ITALIen)

BIer PERONI GRAN RISERVA Doppelmalz gezapft (ITALIen)
          Farbe: intensives Licht. Alkoholgehal: 6,6%

BIer PERONI RED GRAN RISERVA gezapft (ITALIen)
          Farbe: bernstein. Alkoholgehal: 5,2%

Alkoholfreies Bier nastro azzurro

Geneviève de Brabant Blanche (genval - Belgien)
    Farbe: weiß. Es zeichnet sich durch sein leicht verschleiertes und sehr durstlöschendes Aussehen aus.
    Alkoholgehalt: 5%

0,75 l 14,00 €

waterloo trible blonde (genval - Belgien)
    Hochgärungsbier reiner belgischer Tradition goldgelber Farbe. Alkoholgehalt: 8% 0,75 l 14,00 €

BIRRIFICIO LAVAL “ALBA” (senza glutine) (avigliana, to - ITALIen)
   Farbe: hell Bernstein. Alkoholgehalt: 4,8%

0,33 l 5,00 €

3,50 €

3,50 €

3,50 €

4,00 €

5,00 €

5,50 €

5,50 €

0,20 l

0,20 l

0,20 l

0,33 l

0,40 l

0,40 l

0,40 l

bier

0,75 lbirrificio della granda sweetch (lagnasco, cn - ITALIen)
      Weiß. Alkoholgehalt: 5%. Leicht bitterer Geschmack mit einem Zitrus- und Blumendu!.

13,00 €

0,30 lAFFLIGEM DOUBLE
      Farbe: rot. Alkoholgehalt: 6,8%

(opwijk - belgien) 5,00 €

birrificio della granda aero (lagnasco, cn - ITALIen)
      Blond. Alkoholgehalt: 5%. Auf jeden Fall bitterer Geschmack mit einem kräuterigen und fruchtigen Aroma.

13,00 €0,75 l

14,00 €0,75 lBlanche de Silly (bruxelles - Belgien 
      Farbe: blass strohgelb. Alkoholgehalt: 5%

0,75 lmaisel & friends bavarian ale (Bayreuth - Deutschland) 
     Farbe: Amaranthrot mit Noten von Rosinen, Orange und Lakritz. Alkoholgehalt: 7,1%

14,00 €

0,75 lwestmalle triple (quenast - Belgien) 
    Farbe: klar. Alkoholgehalt: 9,5%

14,00 €

birra toso “le 2 sorelle” (santo stefano belbo, cn - italien) 
     Farbe: hell, nicht pasteurisiert. Alkoholgehalt: 5,5%

13,00 €
5,00 €

0,75 l
0,33 l

0,75 l 13,00 €collesi imperiale rot (pesaro urbino - italien) 
     Farbe: rot. Nicht pasteurisiert, intensiv, aromatisch und würzig. Ein Bier von großer Länge. 
     Alkoholgehalt: 8%

0,75 l 13,00 €collesi imperiale blond (pesaro urbino - italien) 
     Blondine, Sturmbräu nicht pasteurisiert mit Du! von frische Hefe und Vanille. 
                       Empfohlen für jede Mahlzeit. Alkoholgehalt: 6%

0,75 lbirrificio di pedavena dolomiti speciale (belluno - ITALIA)         
      Blond. Alkoholgehalt:: 5,9%. Helle Farbe mit goldenen Re#exen. Voller und leicht fruchtiger Geschmack..

13,00 €



SEKT
brut valentino riserva elena
BRUT NATURE GIUSEPPE GALLIANO
Brut luigi coppo metodo classico
Brut riserva coppo metodo classico
alta langa brut d.o.c.g. toto corde 
alta langa millesimato D.O.C.G.
alta langa millesimato D.O.C.G.
ALTA LANGA BRUT D.O.C.G.
alta langa extra brut D.O.C.G.
alta langa brut d.o.c.g. 100% chardonnay
alta langa rosè 100% pinot nero D.O.C.G.
METODO CLASSICO solo noir 100% pinot nero
cartize VALDOBBIADENE superiore d.o.c.g. dry
Prosecco valdobbiadene Asolo brut 
PROSECCO VALDOBBIADENE MILLESIMATO superiore D.o.c.g. 
PROSECCO VALDOBBIADENE MILLESIMATO superiore D.o.c.g. MAGNUM

PROSECCO VALDOBBIADENE D.O.C.G. BOSCO DI GICA
PROSECCO VALDOBBIADENE D.O.C.G. BOSCO DI GICA MAGNUM

PROSECCO VALDOBBIADENE brut superiore d.o.c.g.
PROSECCO VALDOBBIADENE d.o.c.g. extra dry ruge
giulio ferrari - Riserva del fondatore
Trento d.o.c. extra brut millesimato cuvée n.3
trento d.o.c. brut
TRENTO D.O.C. BRUT 51,151
metodo classico extra brut Farfalla 100% pinot nero
franciacorta CUVéE PRESTIGE d.o.c.g.
franciacorta CUVéE PRESTIGE d.o.c.g. MAGNUM 

FRANCIACORTA CUVéE extra brut annamaria clementi
FRANCIACORTA BRUT D.O.C.G. HALBE FLASCHE

FRANCIACORTA BRUT D.O.C.G. 
FRANCIACORTA BRUT D.O.C.G. MAGNUM

FRANCIACORTA BRUT BLANC DE BLANCS d.o.c.g.
FRANCIACORTA BRUT ROSè d.o.c.g.
FRANCIACORTA brut rosè d.o.c.g.
FRANCIACORTA brut rosè d.o.c.g. HALBE FLASCHE

FRANCIACORTA brut rosè D.O.C.G.
FRANCIACORTA Cuvée Rosè Prestige d.o.c.g.
FRANCIACORTA brut D.O.C.G. 
FRANCIACORTA saten brut D.O.c.g. 
FRANCIACORTA brut millesimato d.o.c.g.
FRANCIACORTA brut millesimato d.o.c.g. MAGNUM

FRANCIACORTA dosagio zero d.o.c.g.
franciacorta brut d.o.c.g. edizione teatro alla scala
franciacorta brut blanc de blancs d.o.c.g.

Rocche dei Manzoni
Borgo Maragliano
Coppo F.lli
Coppo F.lli
Cocchi
Contratto
Marco Alberto
Paolo Berutti
Ettore Germano
Fratelli Abrigo
Paolo Berutti
Az. Agricola Réva
Bisol
Prapian
Bianca Vigna
Bianca Vigna
Adami
Adami
Andreola
A. Agricola Ruggeri
Ferrari F.lli Lunelli
Etyssa
Terre dell’Orso
Moser
Ballabio
Cà del Bosco
Cà del Bosco
Cà del Bosco
Contadi Castaldi
Contadi Castaldi
Contadi Castaldi
Cavalleri
Vezzoli
Contadi Castaldi
Contadi Castaldi
Stefano Camillucci
Cà del Bosco
Stefano Camillucci
Stefano Camillucci
Vezzoli
Vezzoli
Vezzoli
Bellavista
Monogram

30,00 €
32,00 €
32,00 €
50,00 €
38,00 €
36,00 €
36,00 €
32,00 €
36,00 €
32,00 €
35,00 €
28,00 €
33,00 €
20,00 €
20,00 €
38,00 €
20,00 €
40,00 €
20,00 €
20,00 €

150,00 €
42,00 €
28,00 €
36,00 €
36,00 €
45,00 €
90,00 €

140,00 €
17,00 €

30,00 €
60,00 €
40,00 €
35,00 €
34,00 €
19,00 €

40,00 €
58,00 €
35,00 €
40,00 €
32,00 €
60,00 €
33,00 €
60,00 €
30,00 €

2018
2015

2009
2015
2016
2017
2017
2017
2016
2017

2020
2020

2008
2016

2011

2015

2017
2016

2015



PIEMONT
nas-cetta del comune di novello d.o.c.
ROERO ARNEIS D.O.C.G. HALBE FLASCHE

ROERO ARNEIS D.O.C.G. HALBE FLASCHE

ROERO ARNEIS D.O.C.G. 
roero arneis d.o.c.g. seminari
ARNEIS BRICCO CILIEGIE D.O.C.G. 
ROERO ARNEIS D.O.C.G.
roero arneis d.o.c.g. camestri
roero arneis d.o.c.g.
LANGHE arneis BLANGé D.O.C. 
FAVORITA SARVAJ D.O.C. HALBE FLASCHE

LANGHE FAVORITA D.O.C. HALBE FLASCHE

FAVORITA D.O.C.
FAVORITA SARVAJ D.O.C.
FALLEGRO FAVORITA LANGHE D.O.C.
GAVI D.O.C.G.
CHARDONNAY langhe botticella 
chardonnay langhe d.o.c.
CHARDONNAY LANGHE educato D.O.C.
ERBALUCE DI CALUSO D.O.C.g.
LANGHE D.O.C. riesling Herzu D.O.C.
timorasso derthona D.O.C.G.

vosta-tal
chardonnay d.o.p.

Ligurien
PIGATO d.o.c.
VERMENTINO d.o.c.

lombardei
lugana d.o.c. HALBE FLASCHE

lugana d.o.c.

Toskana
vermentino bolgheri d.o.c.

Az. Agr. Le Strette
Marco Porello
Michele Taliano
Marchesi di Barolo
Nino Costa
Almondo
Seghesio
Marco Porello
Matteo Correggia
Ceretto
Carlo Deltetto
Michele Taliano
Marco Porello
Carlo Deltetto
G. Gagliardo
Tenuta Santa Sera$a
Massimo Rivetti
Franco Conterno
Elio Grasso
Giacometto Bruno
Ettore Germano
Claudio Mariotto

Les Cretes

Aschero
Aschero

Ca’ dei Frati
Ca’ dei Frati

Tenuta Guado al Tasso

22,00 €
10,00 €
10,00 €
20,00 €
16,00 €
22,00 €
22,00 €
20,00 €
21,00 €
26,00 €
10,00 €
10,00 €
16,00 €
18,00 €
22,00 €
20,00 €
26,00 €
20,00 €
25,00 €
20,00 €
32,00 €
32,00 €

24,00 €

25,00 €
24,00 €

10,00 €
20,00 €

24,00 €

2020
2020
2019
2020
2020
2020
2020
2020
2020
2020
2020
2019
2020
2020
2020
2020
2019
2020
2020 
2020
2019
2018

2018

2020
2020

2020
2020

2020

WEISSWEINE

champagne
Veuve Ambal
Veuve Ambal
Laurent-Perrier
Bruno Paillard
Mandois
Monmarthe
Ruinart
Delamotte
Alexandre Bonnet
Alexandre Bonnet

cremant de bourgogne grande cuvée
cremant de bourgogne grande cuvée rosé
laurent-perrier brut
Brut cuvée 72 
blanc de blancs brut millésimé 1er cru
extra brut coup de coeur 1er cru
BRUT
BRUT
GRANDe RéSERVE
CHAMPAGNE ROSé BRUT

33,00 €
36,00 €
55,00 €
90,00 €
65,00 €
70,00 €
80,00 €
80,00 €
70,00 €
80,00 €



WEISSWEINE
Franz Hass
Felluga
Borgo Conventi
Jermann
Terlano
Cantina Livon
Peter Zemmer
Peter Zemmer
Elena Walch
Elena Walch
Elena Walch
Terlano
Terlano
Elena Walch
Terlano
Felluga
Plonerhof
Terlano
Köfererhof
Köfererhof
Köfererhof
Falkenstein

Villa Antinori

Guido Marsella
Guido Marsella
Guido Marsella

Cantine del Notaio

Mandrarossa
Donnafugata
Feudo Montori
Duca di Salaparuta

Argiolas

Daniel Dampt
Domaine Laporte
Dourthe
Dagueneau
Neumeyer
Domaine Grand-Roche

Karl Fritsch
Gunderloch
Von Winning
Gut Hermannsberg

Bergsig

33,00 €
22,00 €
20,00 €
27,00 €
23,00 €
25,00 €
23,00 €
20,00 €
60,00 €
22,00 €
12,00 €
22,00 €
12,00 €
20,00 €
27,00 €

 20,00 €
38,00 €
35,00 €
26,00 €
26,00 €
30,00 € 
30,00 €

60,00 €

23,00 €
25,00 €
26,00 €

24,00 €

20,00 €
20,00 €
24,00 €
22,00 €

20,00 €

39,00 €
40,00 €
25,00 €
36,00 €
37,00 €
28,00 €

27,00 €
26,00 €
26,00 €
28,00 €

26,00 €

2018
2020
2017
2018
2020
2018
2019
2019
2019
2020
2020
2020
2020
2020
2020
2020
2018
2018
2020
2020
2020
2019

2019

2020
2019
2018

2020

2019
2020
2019
2019

2020

2019
2019
2019
2020
2016
2019

2017
2017
2019
2019

2019

Südtirol - Venetien - Friaul-Julisch Venetien
moscato giallo (secco) i.g.t.
RIBOLLA GIALLA D.O.C.
ribolla brut spumantizzata collio D.O.C.
CHARDONNAY i.g.t.
TERLANER AROMATICO d.o.c.
malvasia soluna d.o.c.g.
riesling d.o.c.
pinoT bianco d.o.c.
beyond the clouds d.o.c.
GEWÜRZTRAMINER D.O.C.
GEWÜRZTRAMINER D.O.C. HALBE FLASCHE
GEWÜRZTRAMINER D.O.C.
TERLANER AROMATICO d.o.c. HALBE FLASCHE
MÜLLER THURGAU D.O.C.
SAUVIGNON WINKL d.o.c.
SAUVIGNON d.o.c.
SAUVIGNON solaris ploner i.g.t.
vorberg riserva 100% pinot bianco d.o.c.
SYLVANER d.o.c.
kerner d.o.c.
riesling d.o.c.
riesling d.o.c.

umbrien
cervaro della sala i.g.t.

Kampanien
falanghina i.g.p.
greco di tufo d.o.c.g.
fiano di avellino d.o.c.g.

basilikata
il preliminare i.g.t.

Sizilien
grecanico - costadune d.o.c.
lighea d.o.c.
grillo d.o.c.  
insolia - chardonnay calanica i.g.t.

Sardinien
vermentino di sardegna d.o.c.

Frankreich
chablis
sancerre
bordeaux blanc (100% souvignon blanc)
POUILLY-FUMé
GEWÜrztraminer 
bourgogne blanc cotes d’auxerre

Österreich und Deutschland
gruner valtiner 
riesling red stone
riesling trochen
riesling just

Südafrika
GEWÜRZTRAMINER



ROTWEINE
PIEMONT
PELAVERGA DI VERDUNO d.o.c.
PELAVERGA DELLE COLLINE SALUZZESI d.o.c.
dolcetto d’alba d.o.c.  
dolcetto d’alba d.o.c. HALBE FLASCHE
dolcetto d’alba d.o.c.
dolcetto d’alba bricco bastia d.o.c. 
dolcetto d’alba d.o.c.
DOLCETTO D’ALBA MADONNA DEL DONO D.O.C. 
dolcetto d’alba MADONNA DEL DONO D.O.C. HALBE FLASCHE
DOLCETTO D’ALBA d.o.c.
DOLCETTO D’ALBA d.o.c. moresco
DOLCETTO D’ALBA D.O.C.
dolcetto d’alba D.O.C.
DOLCETTO D’ALBA D.O.C.
DOLCETTO D’ALBA D.O.C.
dogliani san luigi d.o.c.g.
dogliani san luigi d.o.c.g. HALBE FLASCHE
DOGLIANI SORI’ DIJ BUT D.O.C.G. 
DOGLIANI san luigi D.O.C.G.  
DOGLIANI vigna maestra D.O.C.g.
FIORE DI HARIS D.O.C.
Barbera d’alba vigna francia D.O.C.
barbera d’alba d.o.c. HALBE FLASCHE
barbera d’alba ruvei D.O.C. HALBE FLASCHE
barbera del monferrato GOJ D.O.C. (KNACKIG) HALBE FLASCHE

barbera d’alba conca tre pile D.O.C.
barbera d’alba mommiano D.O.C. HALBE FLASCHE
barbera d’alba superiore D.O.C.
barbera d’alba PIANI D.O.C.
barbera d’alba battaglione D.O.C.
barbera d’alba vignota D.O.C.
barbera d’alba D.O.C.
barbera d’alba d.o.c.
barbera la mattacchiona vivace D.O.C.
barbera la monella vivace D.O.C.
barbera d’alba mommiano D.O.C.
barbera d’alba superiore d.o.c.
barbera d’alba superiore d.o.c. 
barbera d’alba superiore d.o.c. 
barbera d’alba d.o.c.
barbera d’alba tre vigne d.o.c.
barbera d’asti ca’ de pian D.O.C.
barbera d’asti D.O.C.G.
barbera d’asti Bricco dell’uccellone D.O.C.G. 
barbera d’asti camp du rouss D.O.C.G. 
barbera d’asti camp du rouss D.O.C.G. HALBE FLASCHE

barbera pomo rosso D.O.C.G. 
barbera d’asti lavignone d.o.c.g.
BARBERA D’ASTI SUPERIORE valrionda D.O.C.G. 
barbera d’asti nizza d.o.c.g.
barbera d’asti casascarpa d.o.c.g.
barbera d’asti d.o.c. la bogliona d.o.c.g.

Diego Morra
Maero
Chiara Boschis
Franco Conterno
Franco Conterno
Conterno Fantino
Elio Altare
Marchesi di Barolo
Marchesi di Barolo
Mauro Veglio
Prunotto
Renato Ratti
Az. Agr. Pira Luigi
Pio Cesare
Cantina Vajra
Abbona Marziano
Abbona Marziano
Anna Maria Abbona
Chionetti
Gillardi
Gillardi
Giacomo Conterno
Franco Conterno
Marchesi di Barolo
Cascina Castlet
Poderi Aldo Conterno
Marco Porello
Franco Conterno
Pelissero
Renato Ratti
Conterno Fantino
Sandrone
Az. Agr. Pira Luigi
Accornero
G. Bologna Braida
Marco Porello
Oddero
Chiara Boschis
Enrico Rivetto
Matteo Correggia
Domenico Clerico
La Spinetta
Bruno Rocca
G. Bologna
Coppo F.lli
Coppo F.lli
Coppo F.lli
Pico Maccario
Dacapo
Franco Mondo
Scarpa
Scarpa

18,00 €
16,00 €
20,00 €
10,00 €
18,00 €
19,00 €

20,00 €
18,00 €
10,00 €
18,00 €
18,00 €
18,00 €
18,00 €
20,00 €
19,00 €
18,00 €
10,00 €
17,00 €

20,00 €
20,00 €
28,00 €
70,00 €
10,00 €
10,00 €
10,00 €
50,00 €
10,00 €
22,00 €
21,00 €
23,00 €
25,00 €
40,00 €
23,00 €
18,00 €
16,00 €
17,00 €

25,00 €
30,00 €
30,00 €
20,00 €
25,00 €
32,00 €
27,00 €
65,00 €
24,00 €
12,00 €
65,00 €
25,00 €
23,00 €
32,00 €
24,00 €
44,00 €

2020
2019
2019
2019
2020
2020
2019
2019
2019
2017
2018
2019
2020
2019
2018
2018
2018
2020
2019
2017
2017
2018
2018
2018
2020
2016
2018
2019
2018
2019
2018
2018
2019
2020
2020
2020
2017
2019
2018
2018
2018
2018
2019
2016
2018
2018
2018
2018
2016
2015
2019
2015



RUCHé DI CASTAGNOLE MONFERRATO d.o.c.g. 
RUCHé laccento d.o.c.g. 
nebbiolo d’alba michet d.o.c. HALBE FLASCHE

nebbiolo d’alba vigna valmaggiore d.o.c.
nebbiolo D’ALBA valmaggiore d.o.c.
nebbiolo d’alba michet d.o.c. 
langhe nebbiolo d.o.c. 
langhe nebbiolo d.o.c.
langhe nebbiolo il favot d.o.c. 
langhe nebbiolo d.o.c.
langhe nebbiolo d.o.c.
langhe nebbiolo d.o.c. 
langhe nebbiolo d.o.c. 
LANGHE nebbiolo D.o.C.
LANGHE nebbiolo D.o.C.
LANGHE nebbiolo RURI d.o.c.
LANGHE nebbiolo GINESTRINO d.o.c.
LANGHE nebbiolo d.o.c. 
LANGHE nebbiolo D.o.C.
LANGHE nebbiolo BARILà d.o.c.
LANGHE nebbiolo gavarini d.o.c.
LANGHE nebbiolo d.o.c.
LANGHE nebbiolo perbacco d.o.c.
langhe nebbiolo d.o.c. 
langhe nebbiolo claré j.c. d.o.c.
langhe nebbiolo d.o.c.
langhe nebbiolo d.o.c. HALBE FLASCHE

langhe nebbiolo d.o.c.
langhe nebbiolo d.o.c.
langhe nebbiolo d.o.c.
langhe nebbiolo ochetti d.o.c.
langhe nebbiolo ochetti d.o.c.
langhe nebbiolo d.o.c.
langhe nebbiolo d.o.c. HALBE FLASCHE

langhe il nebbio d.o.c.
pinot nero re noir d.o.c.
freisa vivace d.o.c.
bonarda vivace d.o.c.
grignolino limonte d.o.c.
roero d.o.c.g.
roero Torretta d.o.c.g. 
sito moresco d.o.c.
long now d.o.c.
gattinara d.o.c.g. 
barbaresco d.o.c.g.
barbaresco gallina d.o.c.g. 
BARBARESCO D.O.C.G. 
BARBARESCO NUBIOLA d.o.c.g. 
barbaresco riserva D.O.C.G.
barbaresco riserva vigneto bordini d.o.c.g. 

Dacapo
Montalbera
Marchesi di Barolo
M. Marengo
Sandrone
Marchesi di Barolo
Enrico Rivetto
Az. Agr. Pira Luigi
Poderi Aldo Conterno
Paolo Scavino
Pecchenino
Chiara Boschis
Pellissero
Bruno Rocca
La Spinetta
Seghesio
Conterno Fantino
Mauro Veglio
Massolino
Dosio
Elio Grasso
Cavallotto
Vietti
Elio Altare
Cantina Vajra
Franco Conterno
Franco Conterno
Cantina Vajra
Pio Cesare
Oddero
Prunotto
Renato Ratti
Marco Porello
Marco Porello
Pio Cesare
Lo Zoccolaio
Cascina Gilli
Cascina Gilli
G. Bologna Braida
Matteo Correggia
Marco Porello
Angelo Gaja
Pelissero
Roberto Conterno
Bruno Rocca
Oddero
Socré
Pelissero
Cantina Francone
La Spinetta

22,00 €
25,00 €
12,00 €
26,00 €
42,00 €
24,00 €
28,00 €
26,00 €
65,00 €
26,00 €
25,00 €
35,00 €
25,00 €
30,00 €
33,00 €
28,00 €
30,00 €
26,00 €
25,00 €
30,00 €
27,00 €
36,00 €
26,00 €
25,00 €
20,00 €
23,00 €
10,00 €
25,00 €
30,00 €
26,00 €
25,00 €
26,00 €
20,00 €
10,00 €

 20,00 €
27,00 €
16,00 €
16,00 €
15,00 €
24,00 €
25,00 €
63,00 €
42,00 €
65,00 €
58,00 €
56,00 €
48,00 €
48,00 €
40,00 €
70,00 €

2019
2019
2018
2019
2017
2018
2019
2019
2016
2018
2018
2018
2017
2019
2017
2016
2018
2018
2019
2017
2020
2018
2017
2018
2019
2018
2018
2019
2018
2017
2018
2019
2020
2020
2018
2015
2019
2020
2020
2016
2016
2017
2014
2017
2017
2016
2016
2016
2018
2016

ROTWEINE



ROTWEINE
Massimo Rivetti
Vignaioli
Michele Chiarlo
Vignaioli
Cantina Francone
Ceretto
Enrico Rivetto
Gaja
Oddero
Dosio
Franco Conterno
F.lli Barale
Renato Ratti
Renato Ratti
G.D. Vajra
Az. Agr. Reverdito
Renato Corino
Gaja
Franco Conterno
Vietti
Roberto Voerzio
F.lli Alessandria
Pecchinino
Abbona Marziano
Prunotto
Chiara Boschis
Conterno Fantino
Az. Agr. Bovio
Az. Agr. Bovio

Elio Ottin
Les Cretes
Les Cretes

Nino Negri
Ca del Bosco

Villa Arvedi Bertani
Fuminelli
Fuminelli

Alois Lageder
Elena Walch
Peter Zemmer
Kollerhof
Franz Haas
Alois Lageder
Elena Walch
Elena Walch
Endrizzi

42,00 €
35,00 € 
37,00 € 
23,00 € 
18,00 € 
65,00 €
60,00 €

260,00 €
55,00 €
60,00 €
23,00 € 
53,00 € 

 70,00 € 
35,00 € 
50,00 € 
45,00 €
48,00 €

120,00 €
50,00 €
50,00 €
75,00 €
70,00 €
50,00 €
55,00 €
70,00 €
85,00 €
85,00 €
65,00 €
70,00 €

28,00 €
27,00 €
34,00 €

27,00 €
40,00 €

65,00 €
23,00 €
26,00 €

30,00 €
26,00 €
24,00 €
35,00 €
26,00 €
24,00 €
20,00 €
20,00 €
23,00 €

2017
2016
2015
2015
2018
2017
2018
2018
2015
2012
2016
2016
2015
2015
2015
2016
2015
2015
2015
2014
2016
2016
2015
2017
2015
2016
2016
2017
2017

2018
2019
2017

2018
2016

2016
2018
2019

2018
2018
2019
2017
2019
2018
2017
2018
2019

BARBARESCO d.o.c.g. 
BARBARESCO D.O.C.G. 
BARBARESCO PALAS D.O.C.G. 
barbaresco D.O.C.G. 500 ml
barbaresco D.O.C.G. HALBE FLASCHE
BARBARESCO D.O.C.G. 
barbaresco marcarini d.o.c.g.  
barbaresco d.o.c.g. 
Barolo d.o.c.g. 
barolo FOSSATI D.O.C.G. 
barolo panarole D.O.C.G.  HALBE FLASCHE
barolo d.o.c.g. 
barolo marcenasco d.o.c.g. 
barolo marcenasco d.o.c.g.  HALBE FLASCHE
BAROLO TENUTA ALBE D.O.C.G. 
BAROLO reverdito d.o.c.g.
barolo D.O.C.G.
barolo dagromis D.O.C.G.
barolo panarole D.O.C.G. 
barolo castiglione d.o.c.g.
barolo la serra D.O.C.G. 
barolo San lorenzo D.O.C.G. 
barolo san giuseppe D.o.c.g. 
barolo d.o.c.g.
barolo bussia d.o.c.g.
barolo via nuova d.o.c.g.   
barolo castelletto vigna pressenda d.o.c.g. 
barolo arborina d.o.c.g. 
barolo parussi d.o.c.g. 

aosta-tal
pinot nero d.o.p.
pinote nero d.o.p.
syrah d.o.p.

lombardei
sassella nebbiolo valtellina d.o.c.g.
curtefranca d.o.c.

VENETien
AMARONE d.o.c.g.
valpolicella classico superiore d.o.c. 
ripasso valpoliccella superiore d.o.c. 

SÜDtirol
pinot nero minuet d.o.c. 
pinot nero d.o.c.
pinot nero d.o.c.
pinot nero manzon d.o.c.
lagrein d.o.c.
lagrein d.o.c.
merlot d.o.c.
schiava d.o.c.
teroldego rotaliano i.g.p.



rotweine
Toskana
sangiovese i.g.t.
morellino di scansano santa maria d.o.c.g.
ornello maremma toscana d.o.c.
chianti gineprone d.o.c.g. 
rosso di montalcino d.o.c.  
brunello di montalcino d.o.c.g.
il bruciato bolgheri d.o.c.
tignanello i.g.t.
ornellaia d.o.c.
sassicaia d.o.c.
Le volte I.g.t.
guidalberto i.g.p.

abruzzen
montepulciano d’abruzzo riserva d.o.c.

apulien
primitivo salento i.g.t.
negramaro malvasia nera i.g.t.
salice salentino passamante d.o.c.

sizilien und sardinien
nero d’avola passo delle mule i.g.t.
nerello mascalese là vico i.g.t.
cannonau di sardegna surrau D.O.c. 
cerasuolo di vittoria d.o.c.g. 
etna rosso d.o.c.

bASILIKATA UND KALABRIEN
l’atto aglianico del vulture i.g.t.
cirò rosso riserva duca san felice d.o.c.

franKREICH
BORDEAUX SUPERIOR
SANCERRE ROUGE
BOURGOGNE
BOURGOGNE pinot noir
cornas
pinot nero borbogne

ARGENTINien
MALBEC

AUSTRALIen
SHIRAZ

 
Petra
Frescobaldi
Rocca di Frassinello
Col d’Orcia
Poggio Sanpolo
Cascina Mellini
Tenuta Guado al Tasso
M. Antinori
Tenuta dell’Ornellaia
Tenute San Guido
Tenuta dell’Ornellaia
Tenute San Guido

Fattoria La Valentina

Masseria Li Veli
Masseria Li Veli
Masseria Li Veli

Duca di Salaparuta
Duca di Salaparuta
Az. Agr. Pala
Donnafugata
Passo Pisciaro

Cantina del Notaio
Librandi

Monplaisir
Delaporte
Domaine Alain Michelot
Taupenot-Merme
Domaine Vincent èParis
Jean Chartron

Altos Las Hormigas

Yalumba

35,00 €
20,00 €
24,00 €
22,00 €
38,00 €
60,00 €
35,00 €

125,00 €
215,00 €

200,00 €
40,00 €
70,00 €

30,00 €

21,00 € 
20,00 €
23,00 €

22,00 €
23,00 €
20,00 €
23,00 €
32,00 €

25,00 €
23,00 €

40,00 €
40,00 €
45,00 €
43,00 €
70,00 €
42,00 €

25,00 €

23,00 €

2017
2019
2016
2017
2017
2015
2019
2016
2013
2014
2019
2019

2016

2018
2018
2018

2017
2015
2019
2017
2018

2018
2017

2018
2015
2015
2017
2019
2019

 
2018

2018



Weinauswahl im Glas
DOLCETTO D’ALBA € 3,50  /  BARBERA D’ALBA € 4,00  /  NEBBIOLO D’ALBA € 5,00

PROSECCO € 4,00  /  alta langa € 6,00  /  ARNEIS € 4,00  /  FAVORITA € 4,00  /  MULLER € 5,00  /  
Gewurztraminer € 6,00  /  CHARDONNAY € 4,50  /  FRANCIACORTA € 7,00  /  ROSè € 4,00 

10,00 €  /  6,00 € /  4,00 €1,00 l / 0,50 l / 0,25 lWEIN OFFEN WEISS / ROT 

OFFENER WEIN

Bonatesta Paolo
Giacomo Bologna
Franco Conterno
Az. Agr. La Caudrina
Casetta Pierluigi
Paolo Saracco
La Spinetta
Cantine del Notaio
Pedro Ximenez
Forteto Luja
Cantine Alagna
Franz Haas 
Zighidi
Royal Tokaji

15,00 €
16,00 €
6,00 €

16,00 €
13,00 €
17,00 €

20,00 €
 36,00 €

7,00 €
40,00 €
18,00 €
36,00 €
30,00 €
26,00 €

2019
2020

2019
2020
2020
2019
2007
2017

QUAGLIANO COLLINE SALUZZESI D.O.C.
BRACHETTO D’ACQUI D.O.C.G.
BAROLO CHINATO GLAS

moscato d’asti la caudrina D.O.C.g.
MOSCATO D’ASTI D.O.C.G.
MOSCATO D’ASTI
MOSCATO d’asti D.o.c.g. bianco spino
L’AUTENTICA BASILICATA I.G.T. (MOSCATO UND MALVASIA) 50 cl

DON PX GLAS

MOSCATO PASSITO D.O.C. HALBE FLASCHE

MOSCATO PASSITO (MARSALA) i.g.p.
moscato rosa (vigneti delle dolomiti) D.O.C. 500 ml

PASSITO DI PANTELLERIA i.g.P. 50 cl

tokaji ungherese 500 ml

dessertweine

ROSéweine
Pelaverga rosato colline saluzzesi d.o.c.
vitae (bollicina di pelaverga saluzzese) d.o.c.
il rosato d.o.c.
chiaretto rosa dei frati d.o.c. HALBE FLASCHE

chiaretto rosa dei frati d.o.c.
scalabrone rosato bolgheri d.o.c.
nerello mascalese rosé d.o.c. 
rosé DELLE DOLOMITI i.g.t. 
gris blac
whispering angel

Produttori Castellar
Az. Agr. Maero Emidio
Roberto Conterno
Cà dei Frati
Cà dei Frati
Tenuta Guado al Tasso
Feudo Montori
Elena Walch
Gerard Bertrand
Château d’Esclans

15,00 €
17,00 €

26,00 €
10,00 €
20,00 €
22,00 €
21,00 €
23,00 €
25,00 €
30,00 €

2020
2020
2020
2020
2020
2020
2019
2020
2020
2020



15,00 €rhum bologne agricole xo Guadalupe 42°

10,00 €
15,00 €
12,00 €
13,00 €

10,00 €
14,00 €

rum don papa
rum don papa limited edition
rON MILLONARIO RESERVA ESPECIAL XO

Filippine
Filippine

Aged in oak 40°
Aged 10°

Perù 
Nicaragua
Guadalupe
Guatemala
Guatemala
Guyana
Martinica
Martinica
Barbados

Agricole 40°
Aged 15 43°
Reserve Speciale 43°
Etiqueta Negra Reserve 43°
40°
15 anos 40°
48°
42°
48° 14 anos

15,00 €
13,00 €
15,00 €
12,00 €
15,00 €

RUM HELENA FUENTE
RUM AGRICòLE JACQUES TREFOIS
Ron zacapa
Ron zacapa centenario xo
Ron demerara
Rhum j.m. agricole 1997
rhum clement agricole xo
rhum doorly’s

12,00 €rum the arcane extra roma Mauritius 18 anos
12,00 €rum single origin 2008 Belize 42°

12,00 €Ron vigia gran reserva Cuba 18 anos 40°

Rumauswahl

10,00 €RUM don Q gran anejo Porto Rico 40°
12,00 €RUM NATION XO Barbados Anniversary Edition 40°

14,00 €Ron antiguo diplomatico riserva Venezuela Exklusive Reserve 40°

grappa-Auswahl

8,00 €
GRAPPA PIEMONT
COSTA RUSSI GAJA

GRappe invecchiate sibona MILLESIMATE:

10,00 €GRAPPA DI BARBARESCO Gaja

8,00 €grappe riserva sibona XO’

GRAPPe sibona di:

GRAPPe RISERVA sibona in botti di:

5,00 €

7,00 €

6,00 €
dolcetto, barbera, moscato, chardonnay, arneis, 
nebbiolo, barolo

porto, sherry, madeira, whisky, barolo, RUM, LA SPEZIATA, sauternes

10,00 €

barolo del 2007

11,00 €
BARBERA del 2009 10,00 €
MOSCATO DEL 2010

12,00 €
NEBBIOLO DEL 2008

13,00 €
BARBARESCO DEL 2007

Im Alter von 6 Jahren

rappa-Auswahl venete distilleria bottega
38° 7,00 €GRAPPA tardiva di uve passite
38° 10,00 €grappa fragranze
43° 9,00 €grappa barricata riserva amarone
60° 7,00 €grappa primo assaggio puro grado

Gaja

15,00 €rhum ryoma 7 ans Japanais 40°

13,00 €Spagna 40°
rum dos maderas px triple
aged 5+5 anos

10,00 €rum esplorer Australia 43°



lagavulin

ratafià di lamponi o mirtilli di envie

laphroaig

vermouth di torino superiore rosso

oban
glenlivet

10,00 €

5,00 €

10,00 €

8,00 €

6,00 €

6,00 €
JAMESON 6,00 €
THE IRISH MAN
talisker skye single malt
tamdhu single malt
glengoyne single malt

7,00 €
9,00 €

10,00 €
9,00 €

whisky malto

12,00 €
12,00 €
12,00 €
13,00 €
15,00 €
13,00 €
12,00 €
12,00 €
12,00 €
15,00 €
13,00 €
12,00 €

5,00 €
6,00 €
6,00 €
7,00 €

nikka from the barrel
tokinoka blended whisky
akashi blended whisky
the tottori blended aged in baurbon barrel
kurayoshi pure malt whisky aged 12 years
yamazakura blended whisky
tenjaku blended whisky
hatozaki blended whisky
nikka coffey whisky
the nikka tailored
miyagikyo no age
yoichi single malt

Mojito nach italienischer Art mit Moscato d’Asti, Wodka und frischer Minze aus unserem Garten
gin tonic
gin lemon
negroni

J. DUPONT
armagnac

7,00 €
7,00 €

6,00 €

COURVOISIER 7,00 €
CARLOS Io 6,00 €

WILLIAM LAWSON’S 7,00 €
caol ila single malt special barrel 2011 7,00 €

eagle rare 6,00 €
Peaky blinder

frapin vsop

6,00 €

7,00 €

Knob creek 7,00 €

10,00 €payrot v.s.o.p.

7,00 €Bowmore n.1

cognac und brandy

bourbon

calvados

CARDINAL MENDOZA
l’organic jean-luc-pasquet

6,00 €
8,00 €

MAGENBITTER

nach dem Abendessen

Auswahl an Japanischer Whiskeys

5,00 €amaro népeta “sapori, profumi e passioni siciliane”
sizilien

piemont
Berto
Agridelizie


